
「プレゼントでお得！」静岡・山梨の特産品プレゼント 

 
商品番号 商品番号

1

アローマメロン
(約1.3ｋｇ×2玉)

6

天然あわび煮貝
（約170ｇ×2）

2

本鮪あぶりトロ
（中トロ4～6サク）

7

ぶどうセット
（約600ｇ×2房）

3

うなぎ蒲焼
（120ｇ×3尾）

8

ほうとう詰合せ
（７食）

4

川根手摘み茶
(140ｇ×1本)

9

もぎたて白桃ジュース
（1000ｍｌ×2本）

5

富士宮やきそば
（10食）

10

バナジウム天然水
（500ｍｌ×24本）

商品名（静岡県） 商品名（山梨県）

温室ならではの水と温度の徹底管理と、1
本の木に1果しか結実させないなど高度
な技術で栽培された、ネット模様が美し
く、上品な味と香りが特長の高級メロンで
す。

厳選した中トロの表面だけを炭火であぶ
る様に独自の手法で焼き上げました。トロ
の旨味と香ばしさを満喫してください。（特
製ダレ、本わさび付き）

浜名湖周辺で養殖された活鰻を一尾ず
つ手にとって良質な鰻だけを選別しまし
た。ふっくらと蒸しあげ、香ばしく焼き上げ
た蒲焼は、鰻本来の旨みを引き出してい
ます。（肝吸い、たれ、山椒付き）

大井川流域の山々 に囲まれた川根地域
の茶園で、丹精込めて育てた新茶時期の
柔らかな茶葉を一葉一葉丹念に摘み取っ
た銘茶です。香り高く、鮮やかな水色をお
楽しみいただけます。

キャベツを加えるだけで、あの富士宮名
物のやきそばがご家庭でもお手軽にお楽
しみいただけます。（焼きそばの友、ソー
ス、青のり入りだし粉、紅しょうが付き）

天然あわびのみを使用し、甲州伝統の製
法で作り上げたあわびの煮貝です。肝付
きのまま煮上げることで、あわびの旨み
を逃がさず閉じ込め、薄口醤油で味付け
し、あわび本来の味わいを生かした上品
な味に仕上げています。（殻・肝付き）

淡緑色で大粒、甘味と酸味のバランスの
とれた上品な味のロザリオビアンコと、紫
黒色で大粒、甘味が強く果汁たっぷりの
ピオーネとの詰合せです。

甲州名物のほうとうと、ほうとう用に独自
に配合した味噌の詰合せです。麺・味噌
ともに無添加というこだわりの逸品です。

日本一の桃の里と言われる山梨県の白
桃（白鳳種）を、独自のあら搾り製法で仕
上げた無調整の天然ストレートジュース
です。滑らかな舌触りが特長です。

富士山の雄大な自然と悠久の時に磨か
れた天然水を、深層水脈から汲み上げま
した。天然水の硬度は29ｍｇ/Lと軟水に
分類され、私たち日本人になじみ深い、ま
ろやかな飲み心地が特長です。


