
商品概要 

１．商 品 名 「おざんざ」 

（由来）信州の言葉で、長いものを「おさおさ」と呼んだことから、うどんやそばなどの麺類を

総称して「ざざ」「おざざ」「おざんざ」と呼んでいたことにちなんだ名称です。 

２．発 売 日 2020 年 9 月 16 日（水） 

３．販売場所 E19 長野自動車道 梓川 SA（上り） レストランおよびショッピングコーナー 

E20 中央自動車道 諏訪湖 SA（上り） ショッピングコーナー ※乾麺のみ 

E19 長野自動車道 姨捨
おばすて

SA（上下） ショッピングコーナー  ※乾麺のみ 

４．販売メニュー・商品（価格：税込み）  

＜梓川 SA（上り） レストラン 「RESTAURANT Azusagawa」＞ 

○二色盛り（おざんざと信州そばセット）   1,000 円 

 「おざんざ」と、信州を代表する特産品であるそばの盛り合わせ。

 つけダレも、しょうゆベースにうるめいわし
．．．．．．

のだしを効かせた麺つゆ

に加え、学生の意見をふまえ、くるみ味噌ダレの 2 つをご用意。 

 食べ比べることで、のどごしや味の違いをお楽しみいただけます。

○おざんざ信州づくし（おざんざと信州名産品の組み合わせ）   1,430 円 

 「おざんざ」をメインに、信州を代表する特産品である野沢菜や保平
．．

かぶ
．．

の漬物、ネギ味噌を載せた彩り豊かな手まり寿司と、ニンニクや玉

ねぎを効かせたしょうゆダレに付け込んだご当地グルメの山賊焼きの

セット。

 つけダレも、しょうゆベースにうるめいわしのだしを効かせた麺つゆに

加え、学生の意見をふまえ、くるみ味噌ダレの 2 つをご用意。 

 「おざんざ」だけでなく、信州のおいしいものをご堪能いただけます。

＜各 SA のショッピングコーナー＞ 

○乾麺（二人前）  480 円    麺つゆ（希釈タイプ・200ml）  530 円 

 つるりとしたのどごしと、ほんのり甘い上品な味わいをご家庭で気軽に

お楽しみいただけます。 

 麺に合わせて開発された、しょうゆベースにうるめいわしのだしを効か

せた麺つゆ（別売）と合わせて、ぜひご賞味ください 

※乾麺はプロジェクトに参画した株式会社クルークダイニングが運営する店

舗でも販売される予定です。価格は上記と異なる場合があります。


	このプロジェクトは、2019年7月22日に締結した「国立大学法人信州大学とNEXCO中日本の包括的連携に関する協定」に基づき、“地域の魅力を発信し、観光振興や地域社会の活性化へつなげる活動”として、大町市のご当地うどん「おざんざ」の復活を目指したものです。
	信州大学、NEXCO中日本グループのほかに、梓川SA（上り）を運営するアルピコ交通株式会社と、その協力者として株式会社クルークダイニング（長野県安曇野市）、有限会社あづみ野食品（長野県安曇野市）、株式会社丸正醸造（長野県松本市）、有限会社池田商店（長野県上水内郡信濃町）の地元企業4社が参画しています。
	地元企業が麺などの商品開発を進めるとともに、定期的な打ち合わせの中で、信州大学の持つノウハウを生かし、想定ターゲットやプロモーション戦略の検討も進めました。
	また、試作品が完成すると、試食会で、麺やつけダレの味のほか、店舗での商品提供をイメージした付け合わせやアレンジした食べ方などについても様々な意見交換をおこないました。
	学生から出された「信州をイメージできるようにしたい。野沢菜やおやきなどとセットにできないか」「そばと食べ比べができたら良いのではないか」「薬味として、ワサビや味噌、七味などを試したところ、味噌が良かった」などの意見は、レストランの提供メニューに反映されています。
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