
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
レストランの「秋のオススメ商品」：「山海の幸 御膳」の一例 

新東名 

NEOPASA 駿河湾沼津㊤ 
【レストラン・ソラノテラス】 

秋
あき

の地元食材
じもとしょ くざい

コース 
（2,480 円） 

富士宮産豚の燻製や沼津産

の真鯛、地元沼津周辺の野

菜を使ったコースです。 

東名 海老名 SA㊦ 

【海鮮三崎港】 

秋
あき

の恵み
め ぐ み

の天婦
て ん ぷ

羅
ら

御膳
ご ぜ ん

 
（1,380 円） 

旬の秋刀魚、太刀魚を盛り込

んだ天婦羅の盛り合わせと、

茄子の小鉢が付いた旬を味

わう御膳です。 

 

 中央道 談合坂 SA㊤ 

甲州
こうしゅう

麦芽
ば く が

ビーフ 

溶岩
ようがん

焼
やき

ステーキ膳
ぜん

 

（2,980 円） 
飼料に麦芽糖化粕を混ぜて肥育

された甲州麦芽ビーフを味わう贅

沢、お好みの焼き加減でどうぞ！ 

東海北陸道 関 SA㊤ 

飛騨
ひ だ

路
じ

御膳
ご ぜ ん

 
（2,678 円） 

A5 ランクの飛騨牛ステーキ、

鯖の棒寿司、長良川大鱒のお

刺身など秋の飛騨路の「美味

しい」を詰め込みました。 

北陸道 小矢部川SA㊤ 

小矢部
お や べ

川
がわ

定食
ていしょく

（秋
あき

） 
（1,340 円） 

 
自家製ます寿司と、鴇色（とき

いろ）でさっぱりした風味が特

徴のトキイロヒラタケ入りうど

ん等、盛り沢山の定食です。 

 

東名 上郷 SA㊦ 

秋
あき

の行楽
こ う ら く

御膳
ご ぜ ん

 
（1,350 円） 

 
さけの黄身焼、さつまいもの

てんぷら、ナス・銀杏・栗など

さまざまな秋の味覚が一度に

楽しめる御膳です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

フードコートの「秋のオススメ商品」：「秋 満喫丼」の一例 

                新東名 NEOPASA 静岡㊦ 

ふじのくに豚
ぶた

丼
どん

 きのこ添
ぞ

え

（800 円） 

肉質の良さと味が評判の

ふじのくに豚ロースを使

用した人気の「ふじのくに

豚丼」にきのこを添えた

秋限定の丼です。  

東名 EXPASA 足柄㊦ 

【中華万里】 

秋
あき

鮭
しゃけ

と茸
きのこ

づくしの塩中華
しおちゅうか

丼
どん

 

（900 円） 
秋の食材「キノコ」の旨味をひ

きたてるため、塩味で味付け

し、脂が乗った「秋鮭」のほぐ

し身をのせ、さらに味わい深く

仕上げました。 

中央道 駒ケ岳 SA㊦ 

長野
な が の

秋
あき

野菜
や さ い

のおふくろ丼
どん

 
（780 円） 

信州特産の野沢菜や、しめ

じ・椎茸きのこなど、秋の味

覚満載の丼です。野沢菜の

どこか懐かしいおふくろの味

をお楽しみください。 

中央道 談合坂 SA㊤ 

豚
ぶた

丼
どん

きのこ辣
ら ー

油添
ゆ ぞ

え 
（930 円） 

しいたけ、しめじ、まいたけ等

具沢山のきのこ辣油でピリ

辛の豚丼に！このうま辛は、

クセになるかも?! スタミナも

ばっちりです。 

名神 多賀 SA㊤ 

近江
お う み

鶏
どり

ときのこたっぷり湯葉
ゆ ば

丼
どん

 

（880 円） 

秋の食材であるたっぷりの舞

茸・しめじと、湖国の自然が

育んだ近江鶏を湯葉のあん

かけでお召し上がりください。 

北陸道 有磯海 SA㊤ 
秋
あき

のプレミアム 
ブラックメンチカツ丼                

（800 円） 
氷見牛やメルヘンポークを使用

したメンチカツは、衣に竹炭を

混ぜることで、「富山ブラックラ

ーメン」をイメージさせる「黒さ」

を表現しています。 

※表示価格は税込み価格です。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

東名 海老名 SA㊦ 

 肉巻
に く ま

きおにぎり 山菜
さんさい

 
（390 円） 

豚バラ肉の味に負けないように

「山菜ごはん」を醤油味に仕上

げました。お出しする前に、昆

布茶を一振りして風味豊かに仕

上げています。 

東名 牧之原 SA㊤ 

茶
ちゃ

フランク 
（300 円） 

 
静岡県産のお茶を混ぜ込んだ

香り高いフランクフルトです。お

茶入りのケチャップをかけてお

召し上がりください。 

長野道 みどり湖 PA㊤ 

ひとくち山賊
さんぞく

串
く し

 
（200 円） 

鶏のもも肉をにんにくを効か

せた醤油ダレに漬け込み片

栗粉をまぶして揚げた、塩尻

発祥の名物「山賊焼」です。 

東名阪 EXPASA 御在所㊤ 

とんてき串
く し

カツ 

（80 円） 

豚ロース肉を使用しており、ト

ンテキソースをベースにした

オリジナルブレンドのソース

が“味の決め手”です。 

東海北陸道 長良川 SA㊦ 

朴
ほう

葉
ば

味噌
み そ

五平
ご へ い

餅
もち

 
（250 円） 

 
飛騨高山地方に伝わる伝統の

味、『朴葉味噌』を香ばしく焼き

上げた五平餅の上にたっぷりと

のせて仕上げました。一味違う

五平餅をぜひお楽しみ下さい。 

北陸道 南条 SA㊦ 

厚揚
あ つ あ

げ串焼
く し や

き 

（260 円） 
 

福井県のソウルフードである

「厚揚げ」をファストフード感

覚で楽しめるよう串に刺し、

香ばしく焼き上げました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新東名 NEOPASA 清水 PA 

パディワックス  

ルームスプレー 

（3,024 円） 
 

ハーブ系のアロマを中心とした

香りのルームスプレー。上品で

洗練された仕上がりです。 

東名 EXPASA 足柄 SA㊦ 

茶
ちゃ

香炉
こ う ろ

 
（1,944 円～2,160 円） 

 
地元御殿場のお茶屋さんが作

ったオリジナルのお香商品。お

茶の香りとゆら～としたほのか

な光が癒してくれます。 

 

 

中央道 談合坂㊦ 

勝沼
かつぬま

グレープ（赤・白）  
（1,404 円） 

しっかりとした渋さと爽やかな

香りが堪能でき、伝統のワイ

ン造りで培われた最高レベル

の技術から生み出されたこだ

わりのノンアルコールワイン！ 

中央道 談合坂 SA㊤ 

季節
き せ つ

のフルーツ各種
かくしゅ

 
（980 円～） 

フルーツ王国山梨から季節の

フルーツをお届け！今は、ピオ

ーネやシャインマスカットといっ

た品種のぶどうが旬。今後は、

りんごなども入荷します。 

北陸道 徳光 PA㊤ 

甘茶
あまちゃ

香
か

  
（1,080 円～1,260 円） 

 
兼六園や浅野川をイメージして

作られた金沢のお香は、心身と

もにリラックスできる香りです。 

名神 養老 SA㊤ 

古都
こ と

呼吸
こきゅう

（自然派消臭剤） 

      （1,296 円～） 
 
京都北山杉のもつ消臭力で悪

臭を消し、植物由来の天然アロ

マオイルの芳香をお楽しみいた

だける自然派消臭剤です。 

テイクアウトの「秋のオススメ商品」：「串物」の一例  

ショッピングの「秋のオススメ商品」：「リラクゼーショングッズ」・「獲れたてフルーツ」の一例  

※写真は一例です。 

※表示価格は税込み価格です。 


